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Praktikvejledning

Inuili - Food College Greenland har lavet en Praktikvejledning til alle vores
samarbejdende praktikvaerter.

Praktikvejledningen har til hensigt at inspirere og give input til et godt
praktikforlgb.

Praktikken i et uddannelsesforlgb er et anderledes forlgb end det
l2erlingen mgder pa skolen.

En stor forskel er, at i praktikken arbejdes der praktisk og pa skolen
arbejdes der teoretisk med fagligheden. Det medfgrer bl.a. en anden type
styring af laerlingens daglige opgaver end den man mgder i skolen. Her er
det virksomhedens normale arbejdsgang og produktion, der styrer
lzerlingens laering.

Det er vigtigt, at fortzelle lzerlingens om den forskel ved praktikstart.

Her er vores praktikvejledning i 5 trin, til dig som er praktikvaert og har
ansvar for laerlinge under erhvervsuddannelse.

Vi haber du vil bruge vejledningen, og bruge den i dit daglige arbejde med
at sikre, at laerlingen gennemgar sine praktikmal. Sddan at skole og
praktik bliver s sammenhangende som muligt.
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1. Mesteren og laerlingen

Tydeligggr hvad forskellen er fra skole til praktik. | praktikken er laerlingen
medansvarlig for den daglige produktion under din og andre fagleerte
kollegers vejledning. Nogle opgaver kan leerlingen arbejde selvstaendigt
med, og andre kreever sidemandsoplaering. Ggr derfor opmaerksom p3,
hvordan du er til radighed i de daglige arbejdsopgaver, og hvordan du
forventer leerlingen lgser dem. Giv lzerlingen tryghed i, at du og andre
fagleerte altid kan hjzelpe. Husk at leerlingen er under din og
arbejdspladsens oplaering og ma ikke arbejde alene.

2. Overblik over praktikforlgbet

Giv din lzerling en oversigt over praktikforlgbet og dens praktikmal.
Oversigten skal sikre lzerlingens faglighed, og ga@re laerlingen tryg med det
at leerlingens skal lzere.

Med en oversigt over praktikmal og daglige opgaver far leerlingen en god
forstaelse af, hvad praktikforlgbet indeholder.

Oversigten skal indeholde, hvad lzerlingen skal laere. Men ogsa hvad
lzerlingen gerne vil lzere, og det som jeres arbejdsplads laegger vaegt pa.




3. Lobende evaluering

Evaluer hvor godt leerlingen opnar praktikmalene. Ggr det Igbende. Ggr
det sammen med laerlingen.

Laeg vaegt pa, hvordan opgaverne haenger sammen med den plan | har
lavet for lzerlingen. Det hjxlper lzerlingen til bedre at kunne se, at der er
struktur over praktikforlgbet.

F.eks. kan du spgrge lzrlingen er i de enkelte arbejdssituationer om, hvad
de synes, de leerte. Herefter kan du spgrge, hvordan de synes, det haenger
sammen med jeres plan.

4. Tydeliggor din og elevens rolle i praktikken

Husk pa at leerlingen er ny i sine funktioner.

Gor leerlingen bevidst om sine rettigheder lige fra jeres
personalepolitikker, arbejdslovgivning, uddannelsesbekendtggrelse til
lzerlingeloven og andre vigtige oplysninger.

Hvis | kommer i tvivl, kan | altid rette henvendelse til Inuili, hvor faglaerere
og studievejledere kan vaere behjxlpelige.




5. De uskrevne regler og arbejdspladsen normer

Hvis man ikke har prgvet at vaere pa en arbejdsplads fgr, kan det vaere
sveert at forsta, hvad det vil sige at veere pa en arbejdsplads. Hvis
lzerlingen kender til arbejdspladsens normer og regler, vil laerlingen
lettere kunne bega sig og indga i faellesskabet og dermed har en bedre
chance for at gennemfgre praktikforlgbet.

F.eks. bgr | overveje at stille jer selv spgrgsmalene:

. Hvad er den gode Industrioperatgr osv.?
. Hvad skal sddan en kunne?

God arbejdslyst




Praktikmal
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Inuili - Food College Greenland anbefaler at ggre brug af grgnlandsk kulturformidling og leere om
gronlandske skikke i forhold til gaestebetjening.

Fag/ Produktion og handvaerk Opnaet
Niveau
Mmal Eleven kan:
Selvstendigt planlaegge, klarggre, opstarte og gennemfgre produktion
med tilhgrende transport og lageropgaver.
Overvagning af produktion via styrings-, regulerings- og
overvagningssystemer ud fra faglig viden inden for operatgrens omrade.
Selvstaendigt nedlukke, renggre og foretage produktskift af produktion.
Fag/ Reparation og vedligehold Opnaet
Niveau
Mmal Eleven kan:
Selvstaendigt varetage Igbende og forebyggende vedligehold pa
operatgrniveau.
Selvsteendigt foretage fejlfinding, fejlretning og fejimelding af enkle
tekniske fejl pa anlaeg og maskiner teknisk, handvaerksmaessigt og
sikkerhedsmaessigt korrekt.
Fag / Kvalitetskontrol og dokumentation Opnaet
Niveau
Mal Eleven kan:
Lave kvalitetskontrol af produktion herunder prgveudtagning, malinger og
analyser af driftsprgver ud fra faglig viden og enkle beregninger samt
vurdering af resultater i forhold til behov for korrigerende handlinger.




Fag / Lager og logistik Opn3et
Niveau
Mal Eleven kan:
Handtere ra- og faerdigvarer i forbindelse med en produktion eller pa et
lager.
Bortskaffe ravarer og affald i overensstemmelse med virksomheds og
myndigheders regler.
Fag/ Kommunikation og samarbejde Opnaet
Niveau
Mal Eleven kan:

Gennemfgrer team-baseret produktion med Igbende forbedringer i
overensstemmelse med virksomhedens instruktioner, procedurer og
systemer for produktion, dokumentation, sikkerhed, kvalitet, hygiejne,
miljg mv.

Rapportere og kommunikere i produktionen pa grgnlandsk, dansk og

engelsk samt anvende og revidere udarbejdelse af teknisk dokumentation.




